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Worden altijd geserveerd met brood en huisbereide boter.

> 1‘

,:’ Asperges a la flamande €11.00
Rundercarpaccio met truffel € 10.00
Vitello tonnato € 10.00

Lacfilyerechten

Lamsracks met een demi glace saus € 25.00
Argentijnse rundersteak met kastanje champignons € 22.00
Open lasagne bolognaise €13.00

Tijger scampi’s in een rode curry saus met € 18.00
wokgroenten

*Hoofdgerechten zijn inclusief Italiaans brood en kaas.
*Hoofdgerechten zijn inclusief warme groenten en

N aardappelgerechten

: " Open tiramisu met amaretto € 8.00
v N 3 Rode vruchten quenelle met roode fruit €6.00
\’." v | Panna cotta ring met chocolade combinaties €7.00

Bestellen kan via: info@traiteurbakkerijbollen.be
012/45 15 67

Afhalen op vrijdag en zaterdag: Tussen 16:00 en 17:00 uur
Afhalen op zondag: Tussen 11:00 en 12:00 uur



17-18-19 mei 2024

@27 é%é €22.00/pp

Mogelijk vanaf 6 personen

- Roseval krieltjes gebakken in tijm en rozemarijn

- Aardappelsalade met fijne bosui

- Linguini met zongedroogde tomaatjes, pestosausje afgewerkt
met Parmezaan schilfers

- Tomaat salade met fijne uitjes en witte wijn vinaigrette

- Seizoens sla met groenten assortiment

- Cocktail saus, huisbereide tartaar saus, zoetzure saus, tzatziki
- Bijpassende broodjes

- Papilotte van tijger scampi’s

- runder entrecote

- gemarineerd spek

- witte worst met tuinkruiden

%w/é%éé € 25.00/pp

Mogelijk vanaf 6 personen

- Bruin gebakken drumsticks en bouletjes

- Gemarineerde spare rib

- Malse hoevekip op een klein spiesje

- Tomaat gevuld met een kruiding van salade en grijze
garnaaltjes

- Noorse gerookte zalm met gepekelde rode ui

- Charcuterie plank met Italiaanse en Spaanse charcuteries en
huisbereide gezouten boter

- Plank fijne runds carpaccio met parmezaan en seizoens
truffel

- Linguini met huisbereide pesto en zongedroogde tomaatjes
- Tomaat salade met ui

- Gemengde salade met groenten

- Cocktail saus, huisbereide tartaar saus en zoete chilisaus

- Krokante broodjes

Bestellen kan via: info@traiteurbakkerijbollen.be

012/45 15 67

Afhalen op vrijdag en zaterdag: Tussen 16:00 en 17:00 uur
Afhalen op zondag: Tussen 11:00 en 12:00 uur




g/mfde salades

17-18-19 mei 2024

. Caesar salade met krokante kip € 10.00
Frisse salade met gerookte zalm €12.00
Griekse salade met Griekse olijven €9.00
Italiaanse tomaatjes met mozzarella €9.00
Salade met een tomaat crevette € 14.00
Salade van scampi’s €12.00
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17-18-19 mei 2024

Rundsstoverij €17.00/kg
Goulash € 19.00/kg
| Vol-au-vent van hoevekip €17.00/kg
Bolognaise saus €12.00/kg
Balletjes in tomatensaus €11.00/kg
Balletjes in luikse saus € 18.00/kg
Traag gegaarde spare ribs €22.00/kg
" Seizoens groenten van de traiteur €6.00
Aardappelgratin €11.00/kg
Aardappelpuree (250gr) €3.00
Verse kroketten € 0.40/st

Bestellen kan via: info@traiteurbakkerijbollen.be
012/45 15 67

Afhalen op vrijdag en zaterdag: Tussen 16:00 en 17:00 uur
Afhalen op zondag: Tussen 11:00 en 12:00 uur




